appass%onata

kuchnia z pasja

, MENU — 1507
OKOLICZNOSCIOWE

ZUPA

(jedna do wyboru)

* Rosoét domowy z makaronem, marchewka i siekang pietruszka

* Bulion grzybowy na zakwasie z ziemniakami i kaszg jeczmienng
*  Krem z pieczonych biatych warzyw korzeniowych

*  Krem kukurydziany z kurczakiem i popcornem

DANIE GLOWNE

(1,5 kawatka miesa na osobe, 2 rodzaje miesa do wyboru)

» Karczek z macerowana cebulg — 100%
* Roladka drobiowa faszerowana — 100%
* Rolada wotowa — 50%

+ Udko z kaczki — 50%

Do wyboru 2 dodatki skrobiowe

* Ziemniaki pieczone z ziotami

* Kluski slaskie

* Ryz ziotowy

» Ziemniaki gotowane

Do wyboru 2 dodatki warzywne

+ kapusta modra

+  kapusta zasmazana

» suréwka z marchwi

» buraczki stodko - kwasne

* mix satat w sosie vinaigrette

DS E R e

(jeden do wyboru)

» Tort Szefa Kuchni
*  Pucharek lodowy
» Deserzkarty

ZIMNE PRZEK ASKI . ..o

+  Pdtmisek wedlin oraz mies pieczystych

« Pasztet tradycyjny pieczony podany z galaretkg porzeczkowa

+ Deska seréw z6ttych i plesniowych z bakaliami

« Sledz w sosie musztardowo — estragonowym z zielonym jabtkiem
+ Sled? w burakach

» Galantyna drobiowa

» Mix satat z sosem balsamicznym i serem feta

+ Tradycyjna Slaska satatka ziemniaczana z boczkiem

+ Satatka makaronowa z wedzonym kurczakiem i warzywami

* Pieczywo, masto
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GORACA KOLACJA

(jedna do wyboru)

* Zupa chilli con carne

» Zupa gulaszowa

«  Zur $laski na maslance z biata kietbasa
+ Barszcz czerwony z pasztecikiem

+ Bogracz

NAPOJE

» Napoje zimne: woda mineralna niegazowana i soki w dzbankach bez ograniczerh — 10 zt/os.
» Napoje gorace: kawa i herbata bez ograniczen w termosach — 10 zt/os.
* lub ptatne wedtug zuzycia:
- dzbanek wody — 8 z#/I
- dzbanek soku — 15 zt/I
- termos kawy — 20 z{/I
- herbata Dilmah — 4 z/szt.
+ Napoje gazowane ptatne wedtug zuzycia:
- butelka 0,25 | — 5 zt/szt.
- dzbanek — 15 z{/I
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