appass%onata

kuchnia z pasja

MENU — 3507
WESELNE

Podsumowanie pakietu

» 2 porcje dania miesnego na osobe podczas obiadu
» Wczesna kolacja serwowana porcjowo

* Napoje gorace: kawa Bristot, herbata bez ograniczen
» Napoje gazowane 11/ osobe

» Ciasto tradycyjne (3 rodzaje , 2 kawatki na osobe )

» Tort weselny Szefa Kuchni

* Pokrowce na krzesta

+ Dekoracje kwiatowe stotéw

* Prezent dla nowozencow - apartament

» Obiad z przystawka, deser ,trzy gorace kolacje oraz zimne przekaski

» Napoje zimne: woda mineralna niegazowana bez ograniczen + soki owocowe 11/ osobe

ZUPA

(jedna do wyboru)

* Roso6t krélewski z marchewka i siekang pietruszka podany z makaronem
» Bulion z pieczonej kaczki z zacierka i zielonym groszkiem — doptata 5 zt/os.

*  Krem borowikowy z grzankami czosnkowymi wtasnego wyrobu — doptata 5 zt/os.

+  Krem z wedzonych pomidoréw z twarozkiem szczypiorkowym

DANIA MIESNE

(2 porcje migsa na osobe)

- Slaska tradycyjna rolada wotowa, podana z sosem pieczeniowym — 100 %
+  Karkéwka wieprzowa z macerowana cebulg — 33,3 %

» Roladka z kurczaka z suszonymi pomidorami — 33,3 %

» Pieczone udko kacze w jabtkach i cebuli — 33,3 %

DODATKI DO DANIA GLOWNEGO

+  Kluski Slaskie (biate i sine)
* Ziemniaki pieczone z ziotami
* Ziemniaki gotowane

DODATKI WARZYWNE

(trzy do wyboru)

- Slaska tradycyjna modro kapusta z wedzonym podgardiem
» Kapusta zasmazana z boczkiem i podgrzybkiem suszonym
»  Surdéwka z marchwi

» Buraczki stodko-kwasne podane na zimno

» Surdwka z kapusty biatej
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DE S E R e

(jeden do wyboru)

* Mus z biatej czekolady z kruszonka brownie i coulisem owocowy
* Mus czekoladowy z coulisem malinowym i kruszonka
+ Puchar lodowy z owocami i sosem truskawkowym podany z bitg Smietana i ciasteczkiem

ZIMNE PRZEK A SKI et e e

+  Pdtmisek wedlin oraz polskich suchych kietbas

+ Deska seréow z6ttych i plesniowych podana z bakaliami i gruszka

* Rostbef wotowy w sosie balsamicznym, podany z rukolg i serem dojrzewajgcym
+ Galantyna drobiowa z pistacjami na galaretce pomaranczowej

» Pasztet tradycyjny pieczony, podany z galaretkg porzeczkowa

* Terrine z ozorami cielecymi i zotgdkami drobiowymi z galaretg chrzanowa
+ Sledz w sosie musztardowo-estragonowym z zielonym jabtkiem

» Dorsz opiekany w warzywach po grecku

» Tradycyjna slaska satatka ziemniaczana z boczkiem

* Mix satat z sosem vinaigrette i serem feta

+ Satatka makaronowa z wedzonym kurczakiem, pieczarkami i kukurydza

* Pieczywo

* Masto

WCZESNA KOLACJA

(serwowana porcjowo)

» Eskalopki drobiowe w sosie ajwar, podane na tarcie z kukurydzy i boczku

» Poledwiczka wieprzowa grillowana, podana na rattatoulie warzywnym z bagietkg czosnkowa

» Szasztyk z miesa wieprzowego podany z kaszag kus-kus i satatka orientalna

+ Pieczony tosos teriyaki na risotto pomidorowo-kaparowym — doptata 5 zt/os.

+ Pieczen z antrykotu wotowego z sosem mysliwskim, puree ziemniaczanym i goraca satatka z fasoli — doptata 5 zt/os.

KOLACJA — POKAZ SZEFA KUCHNI

(serwowana na sali, jedna do wyboru)

» Udziec wieprzowy serwowany z kapustg zasmazang, pieczonymi ziemniakami i sosem chrzanowym
» Udziec wieprzowy pieczony w miodzie i goZdzikach serwowany z szasztykiem warzywnym, mixem kasz wyprazanych i
sosem z czerwonej cebuli

POZN A KOLAC A

(serwowana w bufecie, dwie do wyboru po 50%)

+  Zur $laski na maslance z biata kietbasa
» Bigos staropolski z miesem

» Barszczyk z pasztecikiem

+ Gulaszowa

Dodatkowo w bufecie znajduje sie masto i pieczywo

DODATKOWO PLATNE ... ..o et

* Soki poza limitem — 15 z#/I
* Napoje gazowane poza limitem:
- butelka 0,251 — 5 zt/ 1 szt.
- dzbanek 11 —15 zt
» Alkohole do wyboru — 50 65 zt/ butelka 0,5 |
- Wyborowa, Stock, Finlandia
* lub alkohole wtasne z optata korkowg — 10 zt / os. dorosta
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DODATKOWE ATRAKCJE

» Dania z grilla serwowane na tarasie — 30 zt/os.
- Karczek marynowany w ziotach
- Krupniok z kapusta kiszona
- Biata kietbasa marynowana w piwie i majeranku
- Smalczyk
- Kiszony ogérek
- Chleb
- Sosy: musztarda, ketchup, chrzan

+  Wiejski stét — 40 zt/os.
- Swojskie kietbasy i wedliny
- Kaszanka z podrobami
- Salcesony
- Rolada z boczku
- Pieczone miesa
- Ttuste smarowidta
- Warzywa kwaszone
- Zimne dipy: chrzan zaprawiony, swojska musztarda, sos BBQ

+ Fondue czekoladowe (do 40 oséb — 400 zt, doptata do kazdej nastepnej osoby — 10 zt)
- Owoce
- Pianki
- Biszkopty

» Stodki bufet ,Candy Bar” — 25 zt/os.

- Mini deserki

- Muffinki

- Mus $Smietankowy

- Praliny

- Profiteroli
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